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Milcheis ,,Nocciola*

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge
Milch 3,5%Fett 2.700 g
Sahne 32% Fett . 30049
Zucker 650 g
Magermilchpulver 100 g
Dextrose 100 g
Haselnussmasse FOZ 360 g
Eisbindemittel Universale 120 g
Salz Prise
Gesamtgewicht 4.280 g

Bei der Entnahme ziehen Sie & Marmorierer
»,Noccella“ 10195 und @ ganze, welﬂe
Haselniisse 07012 unter.

In der Eisvitrine mit g Marmorierer |

10195 und @ ganzen, weiBe Haselnussen
07012 frisch ausdekoneren' '

Es empfiehlt sich, die ganzen, wesBeh Nu‘
frisch anzurdsten!




